
3,00 €                  LA GRANITA DI LIMONE O CIOCCOLATO

LE GRANITE 

3,50 €                  LA GRANITA DI CAFFÈ, FRAGOLA O MANDORLA
Flavours: coffee, strawberry or almond  

3,80 €                  LA GRANITA AL GUSTO DI STAGIONE
Seasonal flavoured granita

3,80 €                  LA GRANITA DI PISTACCHIO  O CAFFE’ DECAFFEINATO
Flavour: pistachio, Decaffeinated coffee

LA GRANITA PICCOLA DI LIMONE O CIOCCOLATO

Granitas

Flavours: lemon or chocolate
2,50 €                  

LA GRANITA PICCOLA DI CAFFÈ, FRAGOLA O MANDORLA

Flavours: lemon or chocolate

LE GRANITE PICCOLE
Small granitas

Flavours: coffee, strawberry or almond 

LA GRANITA PICCOLA AL GUSTO DI STAGIONE
Seasonal flavoured granita

LA GRANITA PICCOLA DI PISTACCHIO O
CAFFE’ DECAFFEINATO
Flavour: pistachio, Decaffeinated coffee

3,00 €                  

3,30 €                  

3,30 €                  

LE GRANITE, I GELATI, I DOLCI

LA BRIOCHE 1,60 €                  

LA BRIOCHE “GLUTEN FREE” 3,50 €                  

GRANITE, ICE CREAM & DESSERTS



4,00 €                  IL CONO

I GELATI 

4,50 €                  LA COPPA DI GELATO
Bowl of Ice cream
con copertura di cioccolato caldo o topping vari su richiesta - with
hot chocolate or different toppings on demand

5,60 €                  LA BRIOCHE CON GELATO
Sicilian brioche with ice cream

7,50 €                  LA BRIOCHE “GLUTEN FREE” CON GELATO
Sicilian glute free brioche with ice cream

Ice cream flavours

Ice cream

LE GRANITE, I GELATI, I DOLCI

Caffè, fragola, gianduja, limone, nocciola, pistacchio, fiordilatte, moka (cioccolato
72% con scaglie di caffè) o zuppa inglese

Coffee, strawberry, gianduja, lemon, hazelnut, pistachio, fiordilatte, moka (72% dark
chocolate with coffee flakes) or zuppa inglese

GRANITE, ICE CREAM & DESSERTS

LA ZUPPA DI FRUTTA

Fruit soup: Lychee purée, mixed fruit, berries, raspberry sauce, crumble

8,00 €

LA FRUTTA
Fruit
Disponibile solo a pranzo
Available only during lunch

Purea di litchi, frutta mista, frutti di bosco, salsa lampone, crumble



5,50 €                  
IL QUARTO DI SCHIUMONE 
Fragola, gianduja o nocciola      

5,50 €                  IL TARTUFO NERO CON CANDITI O MANDORLE ED
IL TARTUFO NOCCIOLA          
Black Truffle (gianduja ice cream with Strega liqueur ice cream and
candied fruit  or  praline almonds) and the Hazelnut Truffle (hazelnut
ice cream with Strega liqueur ice cream and candied fruit)

7,50 €                  IL BUNKER    
Bunker (cocoa bisque, gianduja and pistachio parfait, pistachio
crunch and chocolate coating)

LE GRANITE, I GELATI, I DOLCI

A quarter of “Schiumone” ( flavours: strawberry, gianduja or hazelnut)

6,00 €                  
IL TARTUFO AL PISTACCHIO          
PistachioTruffle (pistachio ice cream with Strega liqueur ice cream
and candied fruit)

IL SEMIFREDDO 
con copertura di cioccolato caldo su richiesta
Parfait ( flavours: coffee, gianduja or almond) with hot chocolate
topping on demand

4,50 €                  

IL TRANCIO DI GELATO MDO 
Gianduja, nocciola e crunch di pistacchio       

LE MONOPORZIONI DI GELATO
Ice cream monoportions

MDO Ice cream slice (gianduja, hazelnut and pistachio crunch)

IL TRANCIO DI GELATO MOKA 
Cioccolato 72% con scaglie di caffè
MOKA Ice cream slice (dark chocolate 72% with Arabica coffee flakes)

L’AFFOGATO AL CAFFÈ ESPRESSO          
Fiordilatte ice cream with one espresso

6,00 €                  

6,00 €                  

5,50 €                  
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IL CONETTO GLASSATO

Small glazed ice-cream 
bacio, gianduja, hazelnut, moka, pistacho, strawberry), 

2,00 €                  
bacio, fragola, gianduja, moka, nocciola, pistacchio



7,00 €                  LO STRUDEL DI MELE       

5,50 €                  LA CASSATINA SICILIANA
Sicilian cassata

6,00 €                  LA SETTEVELI 

LA CROSTATINA CHANTILLY ARANCIA E FRAGOLINE O
FRUTTI DI BOSCO
Chantilly orange and wild strawberries or berries tartlet

7,50 €                  

LA CHEESECAKE CON LA SALSA AI MIRTILLI     
Cheesecake with blueberry sauce

5,50 €                  

LE GRANITE, I GELATI, I DOLCI

Apple strudel

IL CANNOLO BIANCO
Sicilian cannolo 

3,50 €                  

IL CANNOLO BIANCO SCOMPOSTO                 

LE MONOPORZIONI DI PASTICCERIA
Single-portion dessert 

Broken down Sicilian cannolo

LA TORTINA DI RICOTTA E ALKERMES    
Ricotta and alkermes cake

IL TIRAMISÙ

4,00 €                  

5,50 €                  

5,50 €                  

IL BABÀ CON CREMA CHANTILLY E FRAGOLINE O
FRUTTI DI BOSCO
Babà with chantilly cream and wild strawberries or berries

5,50 €                  

IL BIANCO E NERO
Profiteroles filled whipped cream and covered with chocolate
cream

5,50 €                  

LA SACHER-TORTE 7,00 €                  

GRANITE, ICE CREAM & DESSERTS



I prezzi indicati includono il servizio al tavolo - Service included in the price

◊ Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile consultare l'apposita documentazione che verrà
fornita a richiesta dal personale di sala
For any information on substances and allergens, please refer to the appropriate documentation, which will be
provided by the staff on request

◊ I nostri prodotti possono contenere le seguenti sostanze allergeniche: cereali contenenti glutine, uova, soia,
latte, frutta a guscio, arachidi. 
Our dishes may contain the following allergenic substances:cereals containing gluten, eggs, soya, milk, nuts,
peanuts

◊ Per garantire la freschezza alcuni prodotti subiscono abbattimenti rapidi di temperatura
To ensure freshness, some products undergo rapid blast chilling

In caso di mancata reperibilità del prodotto fresco alcuni prodotti potranno essere congelati o surgelati all'origine
If fresh products are not available, some may be frozen or deep-frozen at origin


