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T H E  N I G H T

IL FRITTO DI PESCE NEL CUOPPOBoghe, gambero rosa, trancetto di pesce sciabola, anelli di calamari ◊FRIED FISH IN A CUOPPO Boga fish, pink shrimps, fish slices, squid rings ◊
11,00 €

IL “CUOPPO” DI VERDURETempura di verdure, arancine, crocché e panelleTHE "CUOPPO" OF VEGETABLESVegetables tempura, typical fried rice balls “arancine”, fried potatoes croquettes, and chickpeas fried croquettes “panelle” 
8,00 €

L’ARANCINA DI FILIPPORiso Gallo Carnaroli Gran Riserva, il ragù di carne tagliata a punta dicoltello, il Ragusano DOP e lo zafferanoFILIPPO’S ARANCINAFried CarnaroliGran Riserva rice-ball, filled with meat ragout, Ragusano DOPcheese and saffron - by Filippo La Mantia
8,00 €

LA FOCACCIA TRADIZIONALE MESSINESE con farina di tumminia La scarola, il pomodoro ciliegino, il formaggio primosale e la tuma, i filettidi acciuga di FavignanaTRADITIONAL MESSINESE FOCACCIA WITH TUMMINIA FLOUR Marinated escarole, cherry tomato, primosale and tuma cheese , andanchovy fillet from Favignana
8,00 €

LA FOCACCIA “DELLO CHEF” con farina di tumminia "THE CHEF'S FOCACCIA" with tumminia flour 10,00 €



L A  S E R A
T H E  N I G H T

 LO STRACOTTO DI TONNO NEL SOFFIATO DI PANEsu base di crocchettona di patate, cipolla caramellata e maionese di soiaSLOW-COOKED TUNA IN A PUFFED BREAD CRUST
Con a base of large potato croquette, caramelized onion, and soy mayonnaise

18,00 €

L’HAMBURGER CLASSICO  (200g)100% manzo siciliano, pane ai semi misti, fettine di pomodoro, insalata,cheddar, guanciale croccante, ketchup, maionese; servito con patatine fritteCLASSIC HAMBURGER  (200 G)
100% sicilian beef, mixed seed bread, tomato slices, salad, cheddar, crispy bacon,
ketchup and mayonnaise; fries

16,00 €

IL BURGER VEGETARIANO  (200g)La polpettona di legumi e verdure e il parmigianoVEGETARIAN BURGER  (200g)
The large veggie and legume patty with Parmesan cheese

18,00 €

IL TAGLIERE CON I SALUMI E I FORMAGGI DEI NEBRODI  -  (1 persona)Selezione di salumi e formaggi dei Nebrodi con il miele, i pomodori secchi, lafrutta secca e la frutta fresca di stagione  THE PLATTER WITH CURED MEATS AND CHEESES FROM THE NEBRODI
Selection of cold meats and cheeses typical of the Nebrodi area with honey, dried
tomatos, dried fruit and seasonal fresh fruit

17,00 €

IL TAGLIERE CON I SALUMI E I FORMAGGI DEI NEBRODI  -  (2 persone)Selezione di salumi e formaggi dei Nebrodi con il miele, i pomodori secchi, lafrutta secca e la frutta fresca di stagione  THE PLATTER WITH CURED MEATS AND CHEESES FROM THE NEBRODI
Selection of cold meats and cheeses typical of the Nebrodi area with honey, dried
tomatos, dried fruit and seasonal fresh fruit

32,00 €


